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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring af fødevare på og uden for køl, temperatur målt i
køleskab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken herunder produktbærende overflader,
køleskab samt skuffer til opbevaring af bestik.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kølekapacitet samt vedligeholdelses stand af
køleskabe, virksomheden har fremvist et stk funktionsdygtigt
indstiks termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrol af varmebehandling,
opbevaring samt varemodtagelse siden sidste tilsyn og til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret: Hyldekontrol
efter tilsætningsstoffer. Ingen fundne. Virksomheden meddeler
den ikke anvender tilsætningsstoffer i modtager køkkenet.
Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Mærkning af fødevarekontaktmaterialer
kontrolleret herunder engang handsker. Ingen anmærkninger


