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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
køkken,lager uden anmærkninger: Temperaturer i køle/frost
enheder. Vejledt konkret om dato påførsel på bøtter i køleskab
med råvare/ tilberedte fødevarer. Kontrolleret procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Kontrolleret procedurer for opvarmning/nedkøling
herunder korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkken,lager. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken,lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. Set dokumentation fra 2017 for varemodtagelse,
varmebehandling,nedkøling, opbevaringstemperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed
på Oksekød. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mærkning af vin
med partinummer/lotnummer, nettoindhold og allergener.
Virksomheden er registreret i fvst.dk
Virksomheden anvender ikke anprisninger i deres mærkning og
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markedsføring på menukort. Ingen anmærkninger. Vejledt virksomheden om regler herfor.
Kemiske forureninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer for anvendelse
af frisk squash, tørret bønner, tun på dåse.


