
Bålhøjcentret 3. syd

 

 

Tykskovvej 4

9830  Tårs

29189382

13-07-2017 1

1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.

I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, tilberedning ved sous vide, personlig hygiejne,
gældende krav til temperaturgrænser for køl og frys,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed og registrering fx
ved økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl/frost,
herunder temperatur på køl/frost. Vejledt generelt om at skal
forefindes en seperat håndvask til hygiejnisk vask og tørring af
hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken. OK.
vejledt om at udarbejde faste frekvenser på periodisk
rengøring af emfang og mikroovn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: Rå træ på
kanter af skabe.
Forholdet vurderes som en bagatelagtig overtrædelse, da
virksomheden oplyser, at de vil erstatte det med nyt køkken.
Vejledt generelt om at overflader skal være glatte og vaskbare.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Månedlig dokumentation af
opvarmningstemperatur og opbevaringstemparaturer for 23.
maj 2017 til juli 2017
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Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastlæggelse af kontrol frekvensen.
Virksomheden er indplaceret i branchen:Serveringsvirksomhed - Institutionskøkkener m.v. - DD.56.29.00 med
begrænset tilvirkning.


