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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Set opbevaring, adskillelse og tildækning af fødevarer på køl og
frost. Fået fremvist funktionsdygtigt termometer. Gennemgået
procedurer for opbevaring af fødevarer på køleplade.
Virksomheden vil ændre procedurer og stille fødevarer på køl i
stedet for.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Set rengøring af
inventar og udstyr, herunder ovn, mikroovn, køle-og
fryseanordninger samt køkken generelt. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Set generel
vedligeholdelsesniveau i køkken, herunder gummilister i
køleskabe. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
dokumentation for udført kontrol af opbevaring på køl og frost
samt opvarmning i hele 2017.Ok. Vejledt konkret om at
dokumentere temperatur for frysere.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ok.


