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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperaturer i diverse
kølere i tilberedningsområde, ok. Der er obs. på lagerkøler, her
vejledt om at måle temperaturer dagligt det varmeste sted i
køler, nye rutiner igangsættes, ok. Håndtering af rå kylling og
grøntsager foregår tidsmæssigt adskilt fra håndtering af
spiseklare fødevarer og med efterfølgende rengøring og
desinfektion. Vejledt om regler for adgang til separat håndvask
i lokaler hvor der håndteres og tilberedes fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Renhold i tilberedningsområde, i
diskområde, lager samt i kølere og frysere, set, ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden er flyttes til
nyetablerede lokaler med nyt udstyr og inventar. Indrettet med
tilberedningsområde, opvaskeområde, diskområde,
serveringslokale, kunde- og særskilt personale toilet med
forrum, samt lager med køle- og fryseskabe. Konkret vejledt
om at regler vedr. lofter i fødevarelokaler hvor der håndteres
og tilberedes fødevarer, overflade skal fremstå med vaskbar,
ikke absorberende overflade.
Virksomhedens egenkontrol: Fødevaretsyrelsensens eksempel
på egenkontrol og risikonalyse anvendes, ok, set regelmæssig
dokumentation efter varemodtagelse, køleopbevaring,
varmebehandling samt nedkøling fra 2017, set. (vær obs. på at
notere årstal). Konkret vejledt om gode arbejdsgange ved
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daglig visuel kontrol af alle køle- og fryseskabe inden arbejdstart samt at det er ok at dokumentation foretages
regelmæssigt efter fastsatte frekvenser.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Link til smiley på egen hjemmeside set, ok


