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Der er ingen produktion på tilsynet.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask med sæbe og papir,
opbevaringstemperatur og adskillelse i kølerum, hørt mundtlig
procedure for optøning af hele grise, samt adskillelse i kølerum
under produktion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af kølerum, ovne, komfur, borde og
vægge i produktionsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret at indstikstermometer er
funktionelle.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for udført
egenkontrol for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling fra januar 2017 og frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter, samt korrekt
CVR-nr. Ingen anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret om der anvendes
tilsætningsstoffer: Virksomheden anvender ikke
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tilsætningsstoffer. Ingen anmærkninger.


