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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaring af fødevarer i
lager samt sæbe og engangshåndklæde ved håndvaske.
Kontrolleret procedure og ansvarsområde for varemodtagelse,
opbevaring og tilberedning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Produktionsrum og lager herunder inventar og redskaber. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsrum og lager herunder inventar og
redskaber. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret punkter i
virksomhedens egenkontrolprogram herunder risikovurdering
med udpegning af de kritiske kontrolpunkter i forbindelse med
virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden oplyser at øllet serveres for
kursisterne. Der er derfor ikke krav om mærkning.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg:
Ingen anmærkninger.


