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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
buffet og selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring og registrering fx ved import og samhandel
samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne.
Følgende kontrolemner er kontrolleret: Forholdsregler ved
sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret opbevaring af fødevarer i
køleskab og fryseskab i køkken ved overbygningen og
produktionskøkken,ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
salatbar,køleskabe, fryseskabe og produktionskøkken,ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
overbygningskøkken incl. udstyr og inventar,ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse,ok. Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturen, opvarmning og
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varmholdelse,ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne eller kender hygiejnereglerne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af plastmaterialer bestemt til kontakt med
fødevarer. Ingen anmærkninger


