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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis temperatur i køl og frost,
opbevaring af fødevarer, samt kontrolleret procedure for
buffet, herunder brug af genanvendelse. faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænder, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: køkkenområde, lager og serveringsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkkenområde, opvaskeområde, gummilister i
køleskabe samt kontrolleret at der forefindes
indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens dokumentation for udført
temperaturkontrol for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning og nedkøling for perioden januar 2017 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Thermo skumbakker til anvendelse af fødevarer.


