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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk håndvask i
centralkøkken og 5 afdelingskøkkener. Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost, målt opbevaringstemperatur i køleskabe i
centralkøkken og afdelingskøkkener. Procedure for godt flow og
adskillelse af rent og urent i centralkøkken. Procedure for
levering af varme og kolde fødevarer fra centralkøkken til
afdelingskøkkener. Procedure for modtagelse, opbevaring og
tilvirkning af fersk fisk til fiskefileter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Centralkøkken: Inventar, produktionsområde,
opvaskeområde, køle- og frostrum. Procedure for rengøring og
desinfektion af pålægsmaskine. Afdelingskøkkener: Køleskabe
og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for kontrol af:
Centralkøkken: varemodtagelse, opvarmning, nedkøling og
opbevaringstemperatur. Afdelingskøkkener: Varemodtagelse,
opvarmning og opbevaringstemperatur fra marts 2017 frem til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.



Esehuset

 

Centralkøkkenet

Fyrparken 17

6710  Esbjerg V

29189803

Kontrolrapport

side 2 af 2

29-08-2017

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


