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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt temperatur i fersk fisk,
ok. Kontrolleret opbevaring i kølerummet, ok. Vejledt om
vigtigheden af at doseringsredskaber ikke unødvendigt
opbevares i produkterne, ok. Kontrolleret procedurer for
syltning og fermentering, ok. Virksomheden er vejledt om
materiale på Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret inventar og maskiner i
køkkenet, ok. I svært tilgængelige kroge vil det inden længe
kræve hovedrengøring. Dette er ifølge ansvarlig planlagt til
udførsel mandag i uge 35 - 2017, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret revision af
egenkontrolprogram og risikoanalyse, ok. Der er siden sidste
kontrolbesøg implementeret nyt digitalt program og
risikoanalyse, ok. Kontrolleret dokumentation for kontrol ved
nedkøling, ok. Der er her anvendt beregningsmodel, som er
baseret på måling af temperatur efter en time, ok.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Pighvar, Kulmule, Laks, Kalvemørbrad og Vagtelæg.
Ingen anmærkninger. Der er fremvist følgesedler. Drøftet krav
til kassebon fra supermarked.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret procedurer for afvejning
og dosering af tilsætningsstoffer. Ingen anmærkninger.
Virksomheden anvender kun enkelte tilsætningsstoffer, som
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nitrit og atamon. Vejledt konkret om brug af EU databasen for tilsætningsstoffer.


