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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne i
forbindelse med fremstilling af fyldt mørbrad og forberedelse
af grøntsager, herunder håndtering og adskillelse af produkter.
OK. Virksomheden har mundligt redegjort for procedure og
metode ved langtidsstegning. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkkenlokaler,
opvaskeafd., samt køle- og frostrum. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at virksomhedes lokaler
er sikret mod indtrængen af skadedyr, herunder afløb, samt at
døre slutter tæt og at udenomsarealer er ryddelige, og affald
opbevares, så der ikke tiltrækkes skadedyr. Desuden set
seneste rapporter fra eksterne skadedyrsfirma. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for varmebehandling,
herunder langtidsstegning. Ingen anmærkninger. desuden set
dokumnetation for varemodtagelse, opvarmning og nedkøling
samt opbevaring for perioden maj til september 2017. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.


