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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperaturer i
kølediske og -skabe, håndvaskefaciliteter, og procedurer for
produktion af sandwich, ok. Temperatur i mælkekøler er let
forhøjet, bagatelagtigt, der sanktioneres ikke. Der opbevares
pølsehorn og pizza (animalsk) v. stuetemperatur. Se
egenkontrol.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret produktbærende flader og
inventar stikprøvevis v. butik og i kælder, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden gennemgået, incl.
lager og produktion i kælder, ok. Vejledt om montering af
sæbedispenser v. håndvask i kælder og om
skadedyrssikringsikring under dør.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret eftersendt
dokumentation for kontrol m ccp'er siden opstart, ok.
Risikoanalysen - også for kølevarer opbevaret v.
stuetemperatur - kontrolleres v. kædehovedkontor.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning ok.
Mærkning og information: Virksomheden kan oplyse om
allergener i produkterne, ok.
Godkendelser m.v.: Ejerskifte er registreret, ok. Udvidet
vejledning ved førstegangskontrol fravalgt - virksomheden er
del af en kæde.


