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Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af
tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
opvarmning/nedkøling herunder korrekt brug af termometer.
OK. Kontrolleret procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl. OK. Hørt
virksomhedens procedure for håndtering af salatbar. OK. Set
håndtering af sandwich. OK. Faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret:
Produktionslokale, pålægsmaskine og salgsmontre. OK.
Følgende er konstateret: Ansamlinger af sort snavs på gitteret
på blæser i kølerum.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Produktionslokale, inventar samt kølerum. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
dokumentation for opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling samt varemodtagelse for perioden august 2017 til
d.d. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. OK.
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Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. OK.


