
Kløverhuset

 

 

Møllehaven 2

2690  Karlslunde

44023911

0
08-09-2017 1
01-02-2017

1
20-04-2016

1
05-05-2014

1
1  
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperatur, samt tildækning og adskillelse i køle-
og fryseenheder i køkken og på lager. Gennemgået
produktionsflow, mundtlig procedure for varemodtagelse, samt
servering af måltider for borgere. Virksomheden oplyser de har
indkøbt forklæder til benyttelse af personalet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med inventar, herunder
bordoverflader, køleskabe og gummilister, gulve og
opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af bordoverflader og
gummiliste ri køleskabe, samt hylder på lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for gennemført egenkontrol
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning fra
februar 2017 til dags dato. Virksomheden kan fremvise
dokumentation for sidste nedkøling i februar 2017.
Virksomheden oplyser de yderst sjældent har nedkøling, men
dokumenterer det når det finder sted. Dette stemmer overens
med indhold i frysere og på køl.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
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kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


