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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret stikprøvevis
opbevaringstemperatur i køle og frostenheder samt faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkken og
satellitkøkken på 1. sal. Ingen anmærkning. Kontrolleret
mundlig procedure og hygiejne ved servering af mad i
satellitkøkken på 1. sal og i cafeen samt procedure ved
opvarmning og nedkøling herunder anvendelse af indstik
termometer. Ingen anmærkning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af opvaskemaskine
samt køkkenborde, gulv og vægge i køkken og satellitkøkken 1.
sal. Ingen anmærkning
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
indstikstermometer samt køkkenborde, gulv og vægge i køkken
og satellitkøkken 1. sal. Ingen anmærkning
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevis
dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning, nedkøling og
skylletemperatur i opvaskemaskine fra april til d.d. Ingen
anmærkning. Kontrolleret procedure ved tilbagekald af
fødevarer. Ingen anmærkning. Vejledt generelt om at måle på
forskellige fødevarer ved nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.


