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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer på frost og køl samt hygiejniske
håndvaskefaciliteter, ok. Gennemgået procedure for
modtagelse af varm mad og evt. genopvarmning samt
overholdelse af 3-timers rettesnor i forhold til lune produkter
og toast, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
produktbærende overflader i køkken, salgsområde, køleskabe,
frysere og opvaskemaskine, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken og inventar, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol for varemodtagelse, opbevaring,
varmholdelse og opvarmning samt tidsstyring af buffet fra
årsskiftet til dags dato, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret, ok.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter
med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel, ok.


