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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Procedurer for
varmebehandling af kød, der anvendes ikke alternative
varmebehandlingsmetoder for opvarmning af kød. OK
Kontrolleret: Opbevaring, håndtering og adskillelse af fødevare
ved opbevaring på køl og frost, temperatur i køle- og
frysemøbler i koldt og varmt køkken, faciliteter til hygiejnisk
håndvask og aftørring. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: Renholdelse af
køkkenlokaler og inentar. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse af
køkkenlokaler og inventar samt kalibrering af termometer. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse: der er ikke udarbejdet risikoanalyse for
alternative varmebehandlingsmetoder. ok
Virksomheden er vejledt om at risikoanalyse udarbejdes hvis
behandlingsmetoden tages ibrug.
Kontrolleret: Dokumentation for varemodtagelse,
temperaturopbevaring samt opvarmning og nedkøling er
stikprøvevis gennemgået for perioden fra sidste tilsyn til d.d.
OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret procedurer for afvejning
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og dosering af farve og aromastoffer. Ingen anmærkninger.


