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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Procedure for optøning og bagning af pizza. Der var sæbe og
engangspapir, koldt og varmt vand ved dobbeltvask i køkken og
ved håndvask på personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken, lager og
personaletoilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
og lager, samt af virksomhedens digital termometer. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaringstemperatur,
varemodtagelse og opvarmning i 2017. Set virksomhedens
risiko analyse, der påpeger de kontrol kritiske punkter i forhold
til virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret procedure vedr.
information om allergene ingredienser i uemballerede
fødevarer ved forespørgsel. OK.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har opdateret risiko
aktiviteter. Virksomheden er orienteret herom.
Emballage m.v.: Kontrolleret om engangsservicer og plastposer
til boller er fødevaregodkendte. Ingen anmærkninger:


