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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter for hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir. Opbevaring af fødevarer, herunder temperatur.
Adskilt opbevaring af rengøringsmiddel og emballage.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøringsprocedure for sodavandsventiler og
ketchup/mayonnaise-flasker.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Den generelle vedligeholdelse af inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
varmeholdelse siden sidste kontrolbesøg.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.


