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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køle- og
frysemøbler i køkken og på lager samt adskillelse og tildækning
af fødevarer i samme. Gennemgået virksomhedens procedurer
for nedkøling af fødevarer samt for opvarmning, herunder
instruktion, af fødevarer til aftensmaden, hvor eleverne selv
står for opvarmningen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Den generelle rengøring i virksomheden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Køkken, baggang med udgang til baggård og
opvask. Ligeledes kontrolleret område omkring udendørs
affaldsområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens egenkontrolprogram og
risikonalyse. Set dokumentation for udført kontrol af
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
jan-d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen
anmærkninger.


