
Gro Akademi

 

Café

Tølløsevej 1

4330  Hvalsø

35171118

25-09-2017 1

1  
1  
 
 

1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens aktiviteter.
Opbevaring af fødevarer i køleskab samt målt temperatur.
faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Overflader samt køleskab.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Gennemgået virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden planlægger ændring af aktiviteter, der ændrer
virksomhedens branche. Vejledt om regler for anmeldelse af
nye aktiviteter (opstart af køkken). Vejledt om indretning,
vaskeforhold, risikoanalyse og egenkontrol.


