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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
nedkølingsprocedurer ved produktion af større portioner
lasagne, håndvaskefaciliteter, og temperaturer i køleskabe, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken og diskområde med
inventar stikprøvevis, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Gennemgået virksomheden, også
for sikring mod skadegørere, ok. Vejledt om krav til
desinfektion v. anskaffelse af ny opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Virkosmheden har målt
køletemperaturer siden opstart, ok. Vejledt om regelmæssig
dokumentation jf. risikoanalyse og egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolinformation kan
fremvises, ok.
Mærkning og information: Kontrolleret anprisningen
Hjemmelavet, ok.
Godkendelser m.v.: Ejerskifte er registreret, ok. I forbindelse
med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt
om egenkontrol og risikovurdering, skadelige stoffer ved forkert
tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring,
sporbarhed, anprisninger fx på menukortet og registrering fx
ved import og samhandel, økologi samt væsentligt ændrede
aktiviteter.


