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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk håndvask.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost, i hoved- og afdelingskøkkener.
Procedure for opvarmning og servering i afdelingskøkkener.
Procedure for transport af fødevarer mellem hovedkøkken og
afdelingskøkkener.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hovedkøkken: Produktionsområde,
opvaskeområde, kølerum, fryseskabe og lagerområde.
Afdelingskøkkener: Ovne og køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for kontrol af:
Hovedkøkken: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
nedkøling. Afdelingskøkkener: Opbevaringstemperatur og
opvarmning. Fra januar 2017 frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet eller instrueret i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


