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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i køleskab, målt
temperatur i køl, kontrolleret at der er sæbe og
engangshåndklæder ved håndvask, gennemgået procedure for
opvarmning af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, herunder ovn, emfang, skuffer og
skabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken. ydet vejledning omkring
vedligeholdelse af loftet samt skabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, set
dokumentation for udført kontrol af opvarmning af fødevarer,
kontrol af varemodtagelse, kontrol af opbevaringstemperatur
for perioden august 2016 til januar 2017. Ydet generelt
vejledning omkring brug af vedligeholdelsesplan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af letfordærvelige fødevarer i køleskab,
ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret
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oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen


