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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om reglerne for bl.a. til dokumentation,
mærkning, sporbarhed, registrering f.eks. ved import og
samhandel, samt væsentligt ændrende aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaring, håndtering og procedurer for
håndtering af sous vide kød af fødevarer i køleskabe og frysere.
Faciliteter til hygiejnisk håndvaskning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Inventar, maskiner, vægge gulve og øvrige indvendige og
udvendige overflader i køkkenet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
virksomhedens overflader herunder, gulve, borde, inventar og
opvaskemaskine og køleskab. Ingen anmærkninger. Konkret
vejledt om skadedyrssikring af yderdør mod gården der gabte.
Der kunne lukkes mod en melledør.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
perioden fra sidste kontrol til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
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fødevarer, er behørigt uddannet og oplært i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret, at virksomheder skilter med, at information om allergene ingredienser
kan fås ved henvendelse til personalet og at der kan redegøres for allergene ingredienser i fødevaren. Ingen
anmærkninger.


