
Bosted Vilstrupvej, Nord Bo,

Koglehuset

 

Vilstrupvej 120

6100  Haderslev

29189757

09-10-2017 1
03-07-2017

1
23-05-2017

2Virksomhedens egenkontrol
29-03-2016

1
1  
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse af fødevarer på
køl og frost, adgang til hygiejnisk håndvask og
engangsaftørring, gennemgået procedure for overvågning af
opbevaringstemperatur på køl.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og lager
samt køle/fryseenheder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
og lager samt køle/fryseenheder. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: set dokumentation for opvarmning, nedkøling,
opbevaringstemperatur og varemodtagelse fra juli 2017 og til
d.d. Set at virksomheden har en dækkende risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.


