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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Tildækning og opbevaringstemperatur af fødevarer på køl og
frost. Mulighed for hygiejnisk vask af hænderne i køkken og på
personaletoilet. Procedure for opvarmning og nedkøling af
fødevarer. Virksomhedens fødevarer opvarmes til minimum 75
grader. Det anvendes ikke alternative
varmebehandlingsmetoder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningsområder, kølerum, frostrum og personale toilet.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opvarmning og nedkøling i
2017, samt stikprøvevis kontrol af dokumentation for
opbevaringstemperatur og varemodtagelse fra juni til oktober.
Set virksomhedens egenkontrolprogram. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Mærkningsoplysninger på fødevarekontaktmaterialer -
plastspande, fryseposer, samt alubakker.


