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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse, tildækning og
opbevaringstemperaturer i køle og frost enheder. Hygiejniske
faciliteter til vask og tørring af hænder i køkken. Vejledt om at
sætte engangsaftørringsservietter op på toilet/baderum.
Hygiejnisk beklædning under tilvirkning. Virksomheden oplyser
at køkkenet pt. kun bruges til tilvirkning af fødevarer til brug i
pølsevogn.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, køle og frost enheder, lagerlokale og
kolonialdepot.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Dør udtil fra vaskerum og fra lagerlokale,
vinduer, køkken og lager lokaler Ingen anmærkninger. Vejledt
om at dør udtil fra vaskerum skal lukkes efter brug.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer på køl og frost, opvarmning og
nedkøling for perioden januar 2017 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ok.


