Kontrolrapport

Virksomhed Meyland Mad
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Adresse Strpget 18

Postnr/By 8766 Ngrre Snede

Denne kontrol, dato

11-10-2017 @
Tidligere kontrol
Dato 24-10-2016

©
©
©

sidelafl

CVR-nr. 35340769
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1
Rengering 1 Dato 19-08-2015
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsfarendes bemzerkninger
Uddannelse i hygiejne 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

Maarkning og information
Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

uden anmaerkninger: Adskillelse, tildeekning og

opbevaringstemperaturer i kgle og frost enheder. Hygiejniske

faciliteter til vask og t@rring af haender i kpkken. Vejledt om at

saette engangsaftgrringsservietter op pa toilet/baderum.

Hygiejnisk bekladning under tilvirkning. Virksomheden oplyser

at kgkkenet pt. kun bruges til tilvirkning af fgdevarer til brug i

pglsevogn.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

@ Ingen anmeaerkninger
®  Indskerpelse
®  Pabud eller forbud
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@ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

anmaerkninger: Kgkken, kgle og frost enheder, lagerlokale og

kolonialdepot.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af

felgende lokaler: Dgr udtil fra vaskerum og fra lagerlokale,

vinduer, kgkken og lager lokaler Ingen anmaerkninger. Vejledt

om at dgr udtil fra vaskerum skal lukkes efter brug.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,

opbevaringstemperaturer pa kgl og frost, opvarmning og

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

nedkgling for perioden januar 2017 til dags dato.

Offentligg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Ophangning af kontrolrapport.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler

fedevarer, er behgrigt uddannet i fadevarehygiejne. Ok.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

1 time

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



