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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køle og frost
enheder. Hygiejniske forhold herunder engangshandsker ved
bland selv slik og bager udsalgs skab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Butiks gulv og inventar, baglokale og
køle/frostrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Baglokale, dør ud til affald, affaldsområde.
Ingen anmærkninger. Følgende er konstateret: I teknikrum er
der huller ved rør gennemføring til loft.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglen for vedligehold af lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse og
opbevaringstemperaturer på køl og frost og tilbagetræknings
sedler for perioden januar 2017 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af Mælk, pålæg, kød, fersk fisk og
fjerkræ. OK.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Frugt og grønt er af sædvanlig sund handelskvalitet og mærket
med oplysninger om oprindelsesland ved mærkning eller skiltning.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af allergene skilt og
set oplysning om allergener ved brød udsalg fra bager.


