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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse, tildækning,
opbevaringstemperaturer køl og frys af fødevarer. Hygiejnisk
håndvask med sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: hygiejne overflader køkken og inventar, køle og
fryseenheder, opvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: køkken og spisesal
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: kontrolleret stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning i
perioden april-september 2017. Registreringer for nedkøling
sker ikke hver gang til under 10C på 3 timer. Der registreres til
hhv. 11, 12 grader. Der er konkret vejledt om at opnået
temperatur ved nedkøling i tre timer skal være under 10 grader.
Forholdet betragtes som en bagatelagtig overtrædelse. Set
risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af kølede fødevarer, ingen
anmærkninger.


