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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
modtagelse af varm mad fra anden virksomheden uden
anmærkninger. Virksomheden oplyser at der ikke gemmes
rester. Ok. Kontrolleret opbevaringstemperatur i køleskab uden
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køleskab, ovn og
mikroovn uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og dokumentation i forhold til
opbevaringstemperaturer og modtagelse af varm mad fra
anden virksomheden for perioden maj-oktober 2017. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret at virksomheden har et
egenkontrolprogram og risikoanalyse som er dækkende for
aktiviteterne.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger.


