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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed samt væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperaturkontrol i
samtlige køle- og fryseindretninger og adgang til hygiejnisk
håndvask i tilvirkningslokale foretaget uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Salgslokale kontrolleret uden
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Salgslokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Registreringer vedrørende
temperaturovervågning kontrolleret uden anmærknnger.
Følgende er konstateret: Skriftlig risikoanalyse kan ikke
fremvises.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da selve den slagtemæssige
behandling foregår på anden registreret virksomhed og
risikoanalysen her anvendes..
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter
kan findes på:
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http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Mærkning med sporbarhedsoplysninger kontrolleret uden anmærkninger. Ydet
konkret vejledning vedrørende opsætning af oplysninger om tilsætniigsstoffer og angivelse af sidste
anvendelsesdato/bedst før dato.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger.


