
CIRCLE K NAKSKOV

 

 

Rødbyvej 143

4900  Nakskov

28142412

0
18-10-2017 1
17-07-2016

1
24-06-2015

1
26-06-2014

1
1  
1  
1  
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og
temperaturmåling af fødevarer. Sæbe og papir ved håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Rengøring af tilvirkningsområdet,
kundeområdet, toiletområdet og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Fremvist brugbare termometr.
Virksomheden oplyser, at den ombygget. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Fremvist egenkontrol på varemodtagelse,
temperaturmåling af køle/frysevarer og temperaturmåling af
armholdige fødevarer fra 4 oktober 2017 og frem til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med regler
vedrørende information om allergene ingredienser, herunder
at virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger
kan fås på forespørgsel.
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Godkendelser m.v.: Kontrolresultat videreført fra tidligere ejer eller tidligere virksomhed. Fremvist accept fra
tidligere ejer.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, buffet og
selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet og
registrering fx ved import og samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.


