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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret nedkøling af
sauce og procedurer herfor, køletemperaturer, tilstrækkeligt
med vaske og hygiejnisk håndvaskefaciliteter, ok. Vejledt om
etablering af opdeling af køkkenet, så der opnåes adskillelse
mellem råvaregrupperne under produktion.
Hygiejne: Rengøring: Køkkenlokale, frost- og kølerum
gennemgået incl. inventar stikprøvevis, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Gennemgået virksomheden, også
for sikring mod skadegørere, ok. Virksomheden har lavet
afskærmning mod indblæs fra gården ved åbning af yderdør fra
køkken, og vil etablere egentligt vindfang, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Set relevant elektronisk
risikoanalyse, egenkontrolprogram og dokumentation siden
opstart, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning ok.
Godkendelser m.v.: Der er registreret ejerskifte, ok.
Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af
tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.
Vejledt om regler for årlig dokumentation af omsætning vedr.
levering fra virksomheden til andre detailvirksomheder i andel
af totalomsætning.


