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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i to køleskabe i køkken til
2,7 og 5,1 °c, faciliteter for hygiejnisk vask, desinfektion og
aftørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende:
Køkken inkl. bestikskuffer, depotskabe for opbevaring af
fødevarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
køkkenområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for kontrol ved varemodtagelse
og af temperaturer i køle- og frostmøbler og ved opvarmning
og nedkøling af færdigretter fra sidste kontrolbesøg og til den
17. oktober 2017.
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter
kan findes på:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider
/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
Vejledt om blanketvalg, blanket nr. 6 er gennemgået som
eksempel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af mælkeprodukter, mayonnaisesalat
og pålæg i anbrud, ingen anmærkninger.


