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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, emballering og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Rengøring af
produktionslokale, opvask, kølerum og inventar. Konstateret
snavsede belægninger på udsugningsfiltre i emhætte.
Forholdet vurderet under bagatelgrænse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af produktionslokale, kølerum,
kølediske og produktionsinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation for kontrol af temperaturer ved
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning og nedkøling i perioden maj - september 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Røget laks, færdigkøbte frikadeller, hakket oksekød,
partyskinke, serrano skinke i skiver.
Ingen anmærkninger.


