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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
opvarmning/nedkøling herunder korrekt brug af termometer.
Virksomheden oplyser at de ikke opvarmer fødevarer under 75
grader. OK
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
fødevarer i kølerum og på lager. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask i produktionskøkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring ved røremaskine, rengøring af
kipgryde, emfang samt kølerum og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har etableret nyt lager siden
sodste kontrolbesøg. Kontrolleret vedligeholdelse af lager,
kølerum samt fryser.
Kontrolleret skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionslokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for opvarmning af fødevarer
Ingen anmærkninger. Kontrolleret dokumentation for
temperaturkontrol for opvarmning af fødevarer. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden som
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minimum skilter med, at oplysninger kan fås på forespørgsel. OK
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger


