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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask. Køkken med opvaskefaciliteter.
Opbevaring af øl og vand i kølerum i gården. Toiletter med
forrum. Gennemgået mundligt procedurer for at begge døre
holdes lukket fra toilet og forrum, ud til lokale med barområde.
Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af barområde,
køkken med opvaskemaskine, kanter langs låg i
opvaskemaskinen trænger til rengøring. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt om vedligeholdelse af gulv i
kølerum
Virksomhedens egenkontrol: Konkret vejledt om at skriftlig
risikoanalyse skal være tilgængelig i virksomheden, og om at
selvbetjeningsblanketter kan findes på:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider
/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
Vejledt om blanketvalg, blanket nr. 1 er gennemgået som
eksempel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport, hænger
inde i virksomheden på vægge. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om offentliggørelse
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Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg ud fra virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger


