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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Rutine for nedkøling af fødevarer samt
buffet servering og anvendelse af egnet serveringsbestik.
Rutine til styrring af friskhed og sikring af korrekt opvarmning
af mad i weekender. Følgende er konstateret: Køleskab i te
køkken med mælk og smør har en stigende temperatur under
tilsynet og er kraftigt tilisende. Fødevarerne flyttes til andet
køleskab under tilsynet. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om at sikre overholdelse af
kølekravet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken, buffet område, depot og
te køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Generel vedligehold af køkken og depot
herunder invntar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse samt
dokumentation for kontrol af opvarmning, nedkøling,
opbevaringstemperaturer og varemodtagelse i 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent
30-60 % er overholdt. Ingen anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret procedurer for anvendelse, afvejning og dosering i henhold til opskrift eller
mærkning af tilsætningsstoffer som bagepulver og madkulør. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer kontrolleret. Ingen
anmærkninger


