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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse, tildækning og
opbevaringstemperaturer i køle og frost enheder. Hygiejniske
faciliteter til vask og tørring af hænder.
Følgende er konstateret: Håndklæde hænger fremme til tørring
af hænder. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse da
virksomheden fjerner håndklædet under tilsynet og har
engangsaftørringsservietter hængende. Vejledt generelt om
reglen for hygiejne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køle og frost enheder, køkkeninventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: Liste i
fryseskab 1 er slidt og i fryseskab 2 er der isklumper på maden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som bagatelagtigt.
Vejledt generelt om reglen for vedligehold.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Opvarmning for perioden januar 2017 til dags
dato. Følgende er konstateret: Opbevaringstemperaturen i
køleskabe er ved flere målinger på 6 grader. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse da virksomheden foretager målinger af
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temperaturen på køl lige efter der er hentet varer fra køl. Vejledt generelt om at finde nye tidspunkter for måling
af opbevarings temperatur.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


