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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer, herunder kontrolleret temperaturer, emballering og
adskillelse af fødevarer opbevaret på køl og frost. Adgang til
håndvask. Virksomheden har redegjort for procedurer ved
tilvirkning af ældremad, samt levering af denne. Vejledt
konkret i at tildække gastrobakker efter endt nedkøling. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken, lagerlokale og køle/frys.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler og køkkeninventar.
Virksomheden har redegjort for loftkant ved ovn, som holdes
nede ved hyppig maling af loftet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation for kontrol af temperaturer ved
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning og nedkøling i perioden maj - oktober 2017.
Kontrolleret virksomhedens revision af
egenkontrolprogrammet for 2017. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret uden
anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ok.


