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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedure for tilvirkning af kamsteg med
tilbehør samt laks med spinat er gennemgået. Temperatur i
steg målt til 80 grader. Set opbevaring af fødevarer i
køleanordning. Virksomheden har redegjort for tilvirkning af
fødevarer ud fra bestillingsliste.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkkenet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Inventaret.
Virksomheden har en fryser stående i et extern rum som der
kan være tvivl om skadedyrssikring uden for åbningstid,
virksomheden oplyser fryseren flyttes med det samme.
Forholdet vurderes som bagatelagtigt pga. at fødevarerne er
sikret i fryseren og virksomhedens procedure for afhentning af
fødevarer i rummet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af egenkontrollen for 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Oplysning om allergener.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ok.


