
Mørkøv Kro & Hotel

 

 

Jernbanevej 2

4440  Mørkøv

30695194

0
03-11-2017 1
18-10-2016

1
22-03-2016

1
06-11-2015

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
køkken uden anmærkninger: Temperaturer i køle/frost montre.
Kontrolleret procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl og frost. Kontrolleret
procedurer for opvarmning herunder korrekt brug af
termometer. Kontrolleret procedurer for varemodtagelse
herunder evt. temperaturkontrol.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkken. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken. Ingen anmærkninger. Virksomheden oplyser at
inventar der ikke anvendes længere fjernes.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan.Set dokumentation fra 2017 for varemodtagelse,
varmebehandling, opbevaringstemperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Kontrolleret: Ophængning af side 2 kontrolrapport. Følgende er
konstateret:side 2 hang bagved side 1. Dette ville
virksomheden rette op på. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.



Mørkøv Kro & Hotel

 

 

Jernbanevej 2

4440  Mørkøv

30695194

Kontrolrapport

side 2 af 2

03-11-2017

Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Hakket oksekød til dagens menu.
Ingen anmærkninger.


