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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter, målt
opbevaringstemperatur på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Grillbar med opvask og lager. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Grillbar med opvask og lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. set risikoanalyse blanket 6, vejledt om
risikoanalyseblanketter fro varemodtagelse 1,2,3 og 7 og 12.
dette vil blive kontrolleret ved næste tilsyn. Set dokumentation
doe varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frost for
fra d. 30-10-2017 oh til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af
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tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.


