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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperatur i
køleskab, håndvaskefaciliteter samt adskillelse af fødevarer på
køl, ok. Kontrolleret overvågning af buffet og genanvendelse af
rester fra buffet, ok.
Virksomheden oplyser, at de har kendskab til medarbejdernes
allergier og intolerancer. Virksomheden oplyser, at de i
forbindelse med produktion af retter som indeholder
allergener, laver seperate retter til dem med allergi.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
produktionsområde og opvaskemaskine, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionsområde, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevis
dokumentation for temperaturmåling ved varemodtagelse,
opvarmning og opbevaring fra årsskiftet til d.d., ok. Vejledt
omkring dokumentation for nedkøling. Virksomheden oplyser,
at det er begrænset hvor meget de nedkøler.
Kontrolleret at vejledning om allergener indgår som element i
risikoanalysen, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at der er allergener
fremhævet på 3 udvalgte produkter: Curry mango chili, chili
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maya og Dijon sennep, ok. Vejledt om at skilte med, at oplysninger om allergener kan fåes på forespørgelse.


