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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
allergener, fødevarekontaktmaterialer, anprisninger fx på
menukortet og registrering fx ved import og samhandel,
økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionsområde, samt på personaletoilet,
opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden kølekrav på
lager samt opbevaringstemperatur i køle- og fryseenheder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring og
isning af fersk fisk i montre samt kontrolleret mundtlig
procedurer for salg af fersk fisk, herunder brug af tang til
røgvarer samt anvendelse af korrekt materiale til indpakning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af produktionsområdet, herunder
emfang, opvaskemaskine samt køleskab hvori der opbevares
røgvarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
lager. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at virksomhedens IR termometer samt
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indstikstermometer er funktionelt. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram
samt risikoanalyse.
Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol på områderne: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for perioden 1. juli 2017 til d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Skrubber. Kontrolleret via faktura. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret, herunder CVR.nr. Ingen anmærkninger.


