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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer,
køletemperaturer og nedkølingsmetoder af evt. rester til dagen
efter, adskillelse imellem fødevaregrupper og faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Vejledt om regler for nedkøling af varmbehandlet fødevarer og
nedkøling i bøtter med stor overflade så varmen hurtig kan
fordampe.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: renholdelse af køkken og lagerlokale med
køle/fryseskab og overflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret forebyggende
skadedyrssikring af døre og vinduere i køkken/spiseområde, ok.

Vejledt konkret om afskærmning af "hulrum" bag underskab
ved opvaskevask.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: dokumentation for: varemodtagelse,
opvarmning og nedkøling stikprøvevis for året 2017.
Vejledt om dokumentation for temperatur-opbevaring i
køleskab, skema kan ikke findes d.d., dette betragtes som en
bagatelagtig overtrædelse, da der foreligger skemaer, køleskab
er kolde og der er vikar i køkkenet idag, så muligvis de
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opbevares andetsteds.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg, stemmer overens med registrering, ingen
anmærkninger.


