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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Der var sæbe og engangspapir, koldt og varmt vand ved
håndvask i køkken og på personaletoilet. Kontrolleret
procedure for håndtering af jordforurenede grøntsager.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken, depot
og personaletoilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
køkken og depot. Set rapporter fra
skadedyrsbekæmpelsesfirma fra den 10. oktober og fra den 21.
september 2017. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevis
dokumentation for opbevaringstemperatur, varemodtagelse,
opvarmning og lejlighedsvis nedkøling siden sidste
kontrolbesøg frem til dags dato. Der nedkøles ikke fødevarer
hver uge. Virksomheden er vejledt om hvordan man kan
dokumentere det i egenkontrollen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: OK.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne eller er
faguddannet. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg og
aktiviteter: OK. Risiko oplysninger er opdateret.


