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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaringstemperatur i
køleinventar, heruner køleskabe, køleboks samt fryseboks,
adskillelse af fødevarer, herunder grøntsager, tildækning af
fødevarer, opbevaring af tørvarer på lager, mulighed for
håndvask med sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret produktionskøkken med inventar,
maskiner og redskaber, herunder køleinventars indvendige
sider og hylder samt tætningslister, røremaskine, stikprøvevis
kontrolleret glatte overflader herunder bordflader, vægflader
og gulvflader, opvaskelokale, med opvaskemaskine. Det oplyses
at opvaskemaskine vil gennemgå en afkalkning samt
udskiftning af lammeller som er i stykker vuderer, at det er
under bagatelgrænsen, da dette iværksættes straks.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Virksomheden har iværksat en plan for vedligeholdelse
af produktionskøkken herunder bla. fjernelse af rust på ben af
røremaskine, fugekanter mm. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur for køl og frost,
nedkøling samt opvarmning fra november 2017 til dags dato.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Oplysninger om allergener ved henvendelse til personale.


